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Le crozet est un

féculent qui se cuisine

aussi bien en _salade, -
qu’en gratin ou

N
en risotto ! O
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Un savoir faire pastier
LOCAL et TRADITIONNEL
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HORIZONTAL - | | | | | | |

1- Nom d’une céréale jaune
dorée a épi -

- Petit carré de pate —

- Cultivent la terre

- Met qui se consomme froid | |

- Saison ou I'on peut cuisiner
le crozet en salade

VERTICAL

A - Un des ingrédients utilisé B
dans la fabrication du crozet o |

B- Nom d’un plat de crozet
cuisiné en risotto

C - Département ou est
fabriqué le crozet

D - Plat caractéristique préparé
avec le Crozet

E - Transmission de savoir-faire
de génération en génération
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En patois, le mot «croé» b
signifie : m
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Découvrez toutes

N nos idées recettes sur
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